
 

Allergene: 
A. Glutenhaltiges Getreide 
B. Krebstiere 
C. Ei 
D. Fisch 

 
F. Soja 
G. Milch 
H. Schalenfrüchte 
I. Sellerie 

 
K. Sesamsamen 
L. Schwefeldioxid und Sulfite 
M. Lupine 
N. Milchpulver 

 
O. Mit Farbstoff 
1. Koffein 
2. Antioxidationsmittel 
3. Geschwärzt 

 
4. Konservierungsstoffe 
 
 
 

 

Speisekarte ab 11:15 

Unsere Burger im Brioche Bun A,C,F,G 
 

Classic vom Bio-Rind mit Salat, Tomate, Käse4,N, Essiggurke, Classic Sauce, Zwiebeln & Pommes € 16,50  
 

Veggie Beyond Meat mit Salat, Tomate, Käse4,N, Essiggurke, Trüffel Sauce, Zwiebeln & Salat € 16,50  
 

Spicy vom Bio-Rind mit Salat, Tomate, Käse4,N, Bacon2,4, Essiggurke, Spicy Sauce, Zwiebeln & Pommes € 16,90  
 

Clubhouse mit Pute, Salat, Tomate, Käse4,N, Bacon2,4, Essiggurke, Trüffel Sauce & Pommes € 16,90  
 

Shiso SalmonD Lachs mit FrischkäseG, Salat, Tomate, Miso Sauce, Zwiebeln & Pommes € 17,90  
 

Jeder Burger mit Freilandspiegeleic € 2,50 

Bowls - buntes Glück aus einer Schüssel - voller Nährstoffe und Vitamine 

 

Antipasti Bowl   
Gegrilltes Gemüse der Saison, Avocado, Gurke, Frühlingszwiebeln, Koriander & Glasnudeln in Poke-

Ingwer-SojasauceA,F (vegan)  

Wellness Bowl   
Salat der Saison, Rohkost, Frühlingszwiebeln, Koriander & Glasnudeln in Poke-Ingwer-SojasauceA,F 

(vegan) 

Penne Bowl   
Penne mit gegrilltem Gemüse der Saison, Rote Beete in Poke-Ingwer-SojasauceA,F(vegan) 

Spicy Penne Bowl   
Penne mit gegrilltem Gemüse der Saison in roter Curry Sauce (vegan)           

Jede Bowl    € 13,90 

Bowl Toppings  - 
 mit FreilandspiegeleiC  + € 2,50 
 mit gegrilltem FetakäseG + € 3,50 
 mit Putenstücken  + € 4,00 
 mit gegrilltem LachsD oder mit RiesengarnelenB + € 5,00 

Unsere Klassiker 
 

Pute Natur mit Pommes & gemischtem Salat € 16,90  
 

Gegrillter LachsD auf gegrilltem Gemüse der Saison € 21,90  
 

Gegrillte RiesengarnelenB auf gegrilltem Gemüse der Saison € 21,90  
 

Surf and Surf B,D gegrillter Lachs & Riesengarnelen auf gegrilltem Gemüse der Saison € 21,90  



 

Allergene: 
A. Glutenhaltiges Getreide 
B. Krebstiere 
C. Ei 
D. Fisch 

 
F. Soja 
G. Milch 
H. Schalenfrüchte 
I. Sellerie 

 
K. Sesamsamen 
L. Schwefeldioxid und Sulfite 
M. Lupine 
N. Milchpulver 

 
O. Mit Farbstoff 
1. Koffein 
2. Antioxidationsmittel 
3. Geschwärzt 

 
4. Konservierungsstoffe 
 
 
 

 

Unsere Grünen 
 

Rohkostteller Paprika, Karotte, Gurke, Sellerie, Tomate mit FrischkäseG Dip € 8,90  
 

Salat der Saison & BrotA € 8,90  
 

Spicy Glasnudelsalat mit RiesengarnelenB Koriander, Paprika, Gurke, Zwiebeln in Limetten-Chili Sauce € 18,90  
 

Gegrilltes Gemüse & BrotA  

BrotsalatA, geröstetes Vollkornbrot, Avocado, Cherry Tomaten & roten Zwiebeln   

Griechischer Salat mit gegrilltem FetakäseG, Peperoni2, Zwiebeln, Oliven2,3 & BrotA   

Salat Nizza mit ThunfischD, Zwiebeln, Oliven2,3, hartem FreilandeiC & BrotA   

Jeder Salat   € 13,50 

Salat Toppings   

 mit ParmesanhobelG oder mit FreilandspiegeleiC + € 2,50 

 mit gegrilltem FetakäseG + € 3,50 
 mit Putenstücken + € 4,00 
 mit gegrilltem LachsD oder mit RiesengarnelenB + € 5,00   

 

Für die Kleinen 
 

Kleiner BurgerA,C,F,G vom Bio-Rind im Bun mit Ketchup & Pommes € 9,90  
 

Nuggets A,C,F,G & Pommes € 9,90  
  

Pommes  € 4,50  
 

Penne A in Tomatensauce oder in Butter € 4,50  

 

Unser Süßes und Hausgebackenes 
 

Obstteller Banane, Apfel, Orange & Obst der Saison € 9,90  

Crêpes A,C,G   

 mit Zucker/Zimt/Natur € 4,50 

 mit Nutella F,N oder Erdbeermarmelade oder Bioapfelmus2 oder KinderschokoladeN € 5,50 
 mit Banane & Nutella F,N oder mit VanilleeisA,F,G,H und Schokosauce € 6,50 
 mit VanilleeisA,F,G,H Banane und Nutella F,N € 7,50 
 

Gemischtes EisA,C,F,G,H,N (Erdbeere, Vanille, Schokolade) € 3,90 
 Eine Kugel € 1,50 
 

Ein Stück unserer hausgemachten Desserts aus der Vitrine - 

 LieblingskuchenA,C,G € 4,90 
 LieblingstorteA,C,G / LieblingsdessertA,C,G € 5,50 

Kuchen kann auch vorbestellt werden 


